Gerichte zur Winterzeit

Wir empfehlen unseren Winter-Aperitif:
Lillet Winter Thyme
5cl Lillet Blanc, 5cl Birnensaft, 5cl Tonic, 2¢cl Zimtsirup
garniert mit einem Thymianzweig 3
8,50 €

Cremige rote Linsensuppe
verfeinert mit Kokosmilch «c,c
6,90 €

Klassischer Hirschbraten
mit einer Preiselbeer-Birne
dazu servieren wir Apfelrotkohl & KartoffelkloBe 4, c.c
26,50 €

Gebratene Forelle
vom Fischereihof Kreutziger aus Rothenburg/O.L.
serviert mit Petersilienkartoffeln aus
Markersdorf & einem Beilagensalat 4, o
24,50 €

Gebratene Hiihnerbrust

geschwenkt mit knackigem Gemdiise & Linguine Pasta
verfeinert mit frisch gehobeltem Parmesan =4, c.c
19,30 €

Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern
Hausgemachter Schokoladenkuchen garniert mit einer Kugel
Vanilleeis & frischer Schlagsahne *4.c s
8,90 €



Salate

Kleine Salatschale s,
6,00 €

Grofler Salat mit Fetakdse & Oliven «,c
17,50 €

Zu unseren Salaten reichen wir Honig-Senf-Dressing & Baguette

Suppe

Klare Rinderbouillon
mit Eierstich & Gemiise «a c
7,20 €

Warme Vorspeise
Feines Wiirzfleisch vom Schwein

mit herzhaftem Kise iiberbacken - dazu reichen wir Toast & Zitrone
*1,A,D,F G 1

9,00 €

Vegetarisch/Vegan

Schlesische Piroggen mit zweierlei Fiillung

Gefiillte Teigtaschen mit Sauerkraut & Champignons und
Kartoffeln & Quark «4,c.c
13,90 €

Gebratene Glasnudeln mit knackigem Gemiise
verfeinert mit Erdnussol & Sesamkernen « e
14,80 €

Fischgericht

Gebratenes Filet vom Zander

dazu servieren wir Rote-Beete-Risotto «a b,
24,50 €



Saftig Gebratenes aus der Pfanne...

Schweinesteak mit Wiirzfleisch & Kise iiberbacken

dazu reichen wir Steakhouse Pommes 1,4, b,k 61
19,80 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
dazu reichen wir Preiselbeeren

Petersilienkartoffeln aus Markersdorf & einem Beilagensalat «a,c,c
25,80 €

250 gr. Rumpsteak vom argentinischen Angus-Rind
mit Kriuterbutter

serviert mit Steakhouse Pommes & einem Beilagensalat -
32,00 €

Aus der Kalten Kiiche

Frischer Tatar vom Rumpsteak (150 gr.)

mit fein gehackten Zwiebeln, Sardellen, Kapern,
Gewiirzgurke & Butter
dazu reichen wir Brot vom Schlesierbicker Tschirch «a b, c
19,50 €

Dessert & Eis
Creme Briilée

franzosische Siif$speise mit einer Karamellkruste « c
6,80 €

Schoko-Kuss
je eine Kugel Schokoladen- & Vanilleeis
garniert mit frischer Schlagsahne & Eierlikor «c.c

880 €

Kleinere Portionen gewiinscht?
Gern reichen wir, nach Moglichkeit, von unseren Speisen kleinere Portionen. Wir berechnen in diesem Falle 1,50 € weniger.



