
Salat 
Kleine Salatschale 

mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing & Baguette *A, J 

6,00 € 
 

Großer Salat mit paniertem Fetakäse 

dazu reichen wir unser hausgemachtes  

Honig-Senf-Dressing & Baguette *A, K, J 

17,50 € 
 

Suppe 
Klare Rinderbouillon 

 mit Eierstich & Gemüse *A, C, G 

7,20 € 
 

Warme Vorspeise 
Feines Würzfleisch vom Schwein 

mit herzhaftem Käse überbacken - dazu reichen wir Toast & Zitrone  
* 1, A, D, F, G, I 

9,00 € 
 

Vegetarisch/Vegan 
Görlitzer Grillgemüse von RainKost mit  

Kräuterkartoffeln aus Markersdorf  

dazu Kräuterquark *G  

*auf Wunsch reichen wir gern statt Kräuterquark ein Pesto als vegane Variante* 

15,20 € 
 

Fischgericht 
Gebratenes Filet vom Zander 

dazu servieren wir Rote-Beete-Risotto *A, D, G  

24,50 € 

 



Saftig Gebratenes aus der Pfanne… 
Schweinesteak mit Würzfleisch & Käse überbacken  

dazu reichen wir Steakhouse Pommes *1, A, D, F, G, I 

19,80 € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

dazu reichen wir Preiselbeeren  

Petersilienkartoffeln aus Markersdorf & einem Beilagensalat *A, C, G 

25,80 € 
 

250 gr. Rumpsteak vom argentinischen Angus-Rind  

mit Kräuterbutter 

serviert mit Steakhouse Pommes & einem Beilagensalat *G  

32,00 € 
 

Aus der Kalten Küche 
Frischer Tatar vom Rumpsteak (150 gr.) 

mit fein gehackten Zwiebeln, Sardellen, Kapern, 

Gewürzgurke & Butter 

dazu reichen wir Brot vom Schlesierbäcker Tschirch * A, D, G 

19,50 € 
 

Dessert & Eis 

Crème Brûlée 

französische Süßspeise mit einer Karamellkruste *C, G 

6,80 € 
 

Schoko-Kuss 

je eine Kugel Schokoladen- & Vanilleeis 

garniert mit frischer Schlagsahne & Eierlikör *C, G 

8,80 €  
Kleinere Portionen gewünscht?  

Gern reichen wir, nach Möglichkeit, von unseren Speisen kleinere Portionen. Wir berechnen in diesem Falle 1,50 € weniger.  



 

Gerichte zur Adventszeit 
 

Wir empfehlen einen weihnachtlichen Aperitif: 

Lillet Winter Thyme  

5cl Lillet Blanc, 5cl Birnensaft, 5cl Tonic, 2cl Zimtsirup 

garniert mit einem Thymianzweig & Birne *13 

8,50 € 
 

Cremiges Käse-Lauch-Süppchen *A, C, G 

7,20 € 
 

Gebratene Forelle 

vom Fischereihof Kreutziger aus Rothenburg/O.L. 

serviert mit Petersilienkartoffeln aus  

Markersdorf & einen Beilagensalat *A, D 

24,50 € 
 

Klassischer Hirschbraten  

mit einer Preiselbeer-Birne 

dazu servieren wir Apfelrotkohl & Kartoffelklöße *A, C, G 

26,50 € 
 

Weihnachtsbraten von der Entenbrust   

dazu servieren wir Apfelrotkohl & Kartoffelklöße *A, C, G 

29,00 € 
 

Eine Kugel Zimteis 

an warmen Sauerkirschen & einem Tupfer  

frischer Schlagsahne *C, G 

7,30 € 

 
 

Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Adventszeit 

Familie Carsten Hartig & die Mitarbeiter des  

Hotels Marschall DuRoc 


